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Reibekuchen (Reibeplitzchen, Rosti)

4-6 Stiick

500 g Kartoffeln

1 FEi

1-2 ELL Hartweizengtiel3

Salz

Sonnenblumen- oder Maiskeimdol

Kartoffeln schilen und grob raspeln

Kartoffeln, Ei und Grief in einer Schiissel vermengen und salzen. Ol in einer ausreichend gro3en
Pfanne erhitzen, den Teig in entsprechenden Portionen hinein geben und jeweils mit dem Loffel-
ricken ausstreichen, so dass Form und Dicke stimmen. Warten, bis die Unterseite braun und
kross ist, dann erst wenden und zu Ende backen.

Im Rheinland gibt es zu Reibeplitzchen traditionell Apfelkompott.



