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Kriutervinaigrette

Man nehme flr 4-6 Portionen:

1 Bund glatte Petersilie Blitter von den Stielen zupfen und fein hacken
1 Bund Schnittlauch in feine Rollchen schneiden

1 Bund Estragon Blitter von den Stielen zupfen und fein hacken
1 Zwiebel halbieren, pellen, fein wiirfeln

1 EL Kapern in Salz wissern und dann hacken

2 Eier hart kochen, pellen, fein hacken

6 EL Estragonessig

1 TL Dijon-Senf

ca. 125 ml neutrales Ol

Salz

schwarzen Pfeffer aus der Mihle

e Tissig mit etwas Salz und Pfeffer und dem Senf in einer Schiissel verrithren. Ol unter stindigem Riihren
langsam zugeben, damit die Sauce emulgiert.
e Die iibrigen Zutaten unterrithren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Passt zu kaltem Spargel.
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