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Nudelsalat mit passierten Tomaten 
 

Man nehme für 6-8 Portionen: 

500 g Mini-Farfalle nach Anweisung kochen (25 g Salz /l Kochwasser), abgießen, abkühlen las-
sen 

250 g Mini-Mozzarella-Kugeln  

250 g Kirschtomaten  

750 g passierte Tomaten  

6 EL Olivenöl  

3 EL dunklen Balsamico  

1 Bund Rucola grob schneiden 

3 EL Pinienkerne in einer trockenen Pfanne anrösten 

Salz  

schwarzen Pfeffer aus der Mühle  

 

• Farfalle, passierte Tomaten, Mozzarella, Kirschtomaten, Olivenöl und Balsamico in einer Schüssel vermen-
gen. Salzen und pfeffern. Vor dem Servieren den Rucola unterheben und die Pinienkerne darüber streuen. 

Übrigens: geriebener oder gehobelter Parmesan drüber geht natürlich immer… 

 

 


