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Sommernachtstraum 
 

Man nehme für 4 Portionen: 

150 g Cantuccini  

60 ml Weißen Portwein  

1 große Dose Pfirsiche Pfirsichhälften in Scheiben schneiden, Saft anderweitig verwenden 

4 Eier trennen, Eiweiß anderweitig verwenden 

100 g feinsten Zucker  

500 g Mascarpone  

75 g Haselnusskrokant  

 

• Cantuccini leicht zerbröseln und auf dem Boden einer passenden Auflaufform verteilen. Mit 40 ml Portwein 
beträufeln. Mit den Pfirsichscheiben belegen. 

• Eigelbe, die restlichen 20 ml Portwein und den Zucker dicklich aufschlagen. Mascarpone unterrühren. Die 
Masse auf die Pfirsiche geben, verteilen und glattstreichen. Kaltstellen. 

• Vor dem Servieren mit Haselnusskrokant bestreuen. 

  

 

 


